
Verehrter Gast,

erleben Sie in unserem Wirtshaus schöne Stunden 
und reisen Sie mit Oma Anna´s Küche in die  
„Gute alte Zeit“! Wenn wir ehrlich sind zu uns selbst, 
müssen wir zugeben, dass wir alle in Sachen Essen 
zu kurz kommen in dieser stressigen Zeit. Die abge-
hetzte Frau sitzt ihrem müden Mann gegenüber, die  
Kinder zappeln herum und im Fernsehen läuft die 
dritte Wiederholung eines alten Filmes. Weltweit 
schlechte Nachrichten gehören zu unserem Leben 
wie Hamburger, Konserven, Tiefkühlkost und Tüten-
suppen. Alles ist praktisch und hilfreich, weil es fix 
gehen soll. Unsere Uroma würde uns wohl beneiden. 
Strom, Gas und immer heißes Wasser ist für uns selbst-
verständlich. 1774 holte man das Wasser aus dem 
öffentlichen Brunnen. Der wurde im Winter mit Pfer-
demist abgedeckt, damit er nicht zufror. Die Wander-
laterne (mit Fischtran betrieben) hatte jeder in den 
holprigen, stockdunklen Gassen dabei. Diese müssen 
anno 1774 ziemlich gestunken haben, da der Inhalt 
der Nachttöpfe nach 23 Uhr einfach auf die Gassen  
gekippt wurde.  Dies wurde 1793 ganz verboten. 
Wegen der schlechten hygienischen Gegebenheiten 
gehörten Massenepidemien und der Kampf gegen 
Wanzen, Flöhe und Ratten zum Leben. Bis Mitte 

des 18. Jahrhunderts badete man äußerst selten, 
aus Angst, das Wasser könnte die Poren verstopfen 
und zum Tode führen oder die Pest übertragen.  
Es kam vor, dass man sich ein Leben lang nicht wusch.  
In Adelskreisen wurde großzügig mit Parfüm umge-
gangen. Bei Hofe dominierte die französische Küche. 
Es gab Besteck, Geschirr aus Silber, Porzellan und 
Glas. Im Bürgertum benutzte man Teller aus Steingut 
und Zinn. Die armen Leute hingegen aßen mit den 
Fingern aus einer gemeinsamen Schüssel. Da auch 
Bauernfamilien nicht wohlhabend waren, schliefen 
die Eltern eng gedrängt mit vier Kindern in zwei  
Betten. Die Kinder mussten schon sehr früh  
arbeiten. Weite Schulwege, überfüllte Klassen und 
arme Eltern, die auf die Hilfe der Kinder angewiesen 
waren, führten dazu, die alten Maßstäbe beizube-
halten. Feldarbeit ging generell dem Schulbesuch 
vor. Wichtige Voraussetzung, man war im Winter 
im Besitz von Schuhen. Auch den Kindern aus den  
Arbeiterfamilien ging es nicht besser. Damit Miete 
und Essen bezahlt werden konnten, mussten auch 
Frauen und Kinder im Alter von 10 Jahren bis zu  
14 Stunden in der Fabrik arbeiten. Kinder  
galten nicht mehr als Segen, sondern nur noch als zu  
teuer, stressig und zeitaufwendig. Dadurch gingen die  
Familienwerte total verloren.
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„Wo man singt, da lass dich ruhig nieder, 
 böse Menschen haben keine Lieder.“

Spezialität des Hauses:

Kelkheimer Hochgenuss

Apfelschaumwein hergestellt nach der 
Champagnermethode

Für alle Schnitzel-Fans:

Millennium-Schnitzel-Platte
Seite 3

Herzlich willkommen im Gasthaus zum Taunus!

Oma Anna

Schäfer Jakob´s Tochter 
am heimischen Herd

Küchenzeiten: 12.00 bis 14.00 Uhr und ab 18.00 Uhr  MITTWOCH RUHETAG



1774 
Pikante Apfelsuppe		  5,90 € 

Spundekäs & Brezel		  6,90 € 

Handkäs mit Musik		  6,90 €	 kl. 5,90 € 
Brot und Butter 

Frankfurter Grüne Soße	 9,90 €	 kl. 8,20 € 
mit Eiern und Salzkartoffeln

Hirschgulasch		  17,90 €	 kl. 14,90 € 
Kartoffelklöße und Preiselbeeren 

Apfeleis		  6,90 € 
hausgemacht mit einem Schuß Hochgenuß 

1800 
Oma Anna´s Reibekuchen	  
mit Apfelmus 		  6,90 €	 kl. 5,90 € 
mit Räucherlachs und Spiegelei	 10,90 €	 kl. 9,90 €

Schäufelchen		  19,90 €	  
Bratkartoffeln und Sauerkraut

Fisch des Tages		  19,90 €	 kl. 16,50 € 
Salzkartoffeln und Salat

Tafelspitz		  16,90 €	 kl. 13,90 € 
mit Grüner Soße und Salzkartoffeln 

Apfelplätzchen		  8,90 €	 kl. 7,50 € 
mit Vanilleeis oder -soße

Als Vorspeise zu empfehlen:

Hessisches Dreierlei 
Frankfurter Grüne Soße mit gekochtem Ei, 

Spundekäs und Handkäs mit Musik, 

Brot & Brezel

9,90 €

Badische Leber
Kalbsleber geschnetzelt, Spätzle und Salat

19,90 €     kl. 16,50 €

Preisaufschlag für glutenfreies (zöli), lactosefreies Essen 2,00 €
Alle Preise enthalten Bedienung und die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Familien-Chronik 

1774 wurde der Gastwirt Anton  
Klomann zum ersten Male urkund-
lich erwähnt. Danach übernahm 
sein Sohn Peter Klomann das 
Gasthaus. In der darauffolgenden  
Generation wurde Johann Neuhaus 
und später sein Schwiegersohn 
Jakob Schäfer Gast- und Land-
wirt in Hornau. Heinrich Bender 
heiratete die jüngste Tochter Anna. 
Es folgte deren Sohn Hermann 
Bender. Seit 1987 leiten seine  
Söhne  Wolfgang & Heinz Bender in 
der nun 7. Generation das Gasthaus. 

Zeittafel

1749	 Johann Wolfgang von Goethe
geb. 28.8. in Frankfurt/Main
Werke: Urfaust, Götz von 
Berlichingen, Die Leiden des 
jungen Werther, Farbenlehre

Einführung der Schulpflicht

1774	 Nach dem Tod Ludwig XV. 
wird sein mit einer Tochter 
Maria Theresias, (Marie  
Antionette), vermählter 
Enkel Ludwig XVI. König von 
Frankreich.

Der Engländer J. Priestly & 
der Schwede K.W. Scheele 
entdecken den Sauerstoff.

1775	 1. Spätlese in Johannisberg

1776 	 Unabhängigkeitserklärung
der USA (4. Juli).

1779 	 Entdeckungsfahrer James 
Cook wird auf seiner 3. Reise 
auf Hawaii erschlagen.

1783	 Zum ersten Mal stiegen 
Menschen in einem von den 
Brüdern Montgolfier kons-
truierten Heißluftballon in 
die Höhe.

1785	 Die englische Zeitung 
„The Times“ wird gegründet.

1789	 Erklärung der Menschen- 
und Bürgerrechte (Freiheit, 
Gleichheit, Brüderlichkeit)

GeorgeWashington wird
1. Präsident der Vereinigten
Staaten.

1791	 Wolfgang Amadeus Mozart 
stirbt (1756 geb.).

Kaiserkrönung Franz II.
Am 14. Juli des Jahres 1792 setzten 
die acht Kurfürsten des alten heiligen 
römischen Reiches die Krönung des 
24-jährigen Franz II. von Österreich 
zum römischen Kaiser zu Frankfurt 
am Main an.
Seit dem Ausgang des Mittelalters 
war der Dom in Frankfurt fester 
Ort für die Kaiserwahl geworden. 
Der Kurfürst-Erzbischof von Mainz, 
zugleich Erzkanzler des Reiches, 
leitete die Wahlen. Die drei geistli-
chen Kurfürsten schritten in schar-
lachroten langen Kurmänteln als 
erste hinter dem Baldachin, unter 
dem der neugewählte Kaiser, in der 
altertümlichen Tracht der karolingi-
schen Herrscher des Frühmittelal-
ters, noch immer eine Inkarnation
Karls des Großen, zum Römer zog.

Herrenmode 1780
Männerbein glatt und faltenlos.
Nach dem Erscheinen (1774) des 
Romans von Johann Wolfgang von 
Goethe „Die Leiden des jungen 
Werthers“ wurde die Werther-
Tracht 1787 modern. Ein fort-
schrittlich gesinnter Bürger trug 
zumeinfachen Tuchrock enge Knie-
Hosen und anstatt feiner Seiden-
strümpfe gerippte Woll- oder Baum-
wollstrümpfe. Das in ganz Europa 
erstarkende Bürgertum übte Kritik 
an der höfischen Mode und kleidete 
sich im Gegensatz zu Hof & Adel, 
die ausgesprochen feminin, glatt 
rasiert, parfümiert, gepudert und 
geschminkt waren, betont schlicht. 

Mozart 
Uraufführung der Oper  
„Don Giovanni“ am 29.10.1778
Kenner und Tonkünstler sagten, 
dass zu Prag ihres Gleichen noch 
nicht aufgeführt wurde. Mozart diri-
gierte selbst und als er ins Orchester 
trat, wurde ihm ein dreimaliger Jubel 
gegeben. Nach der „Entführung aus 
dem Serail“ 1782 und „Figaros Hoch-
zeit“ 1786, schuf Mozart die ersten 
seiner drei großen italienischen Opern.

Gagernhof in Hornau – Sitz der Familie 1866



1900 
Markklößchensuppe		  5,90 € 

Hackstück		  13,90 €	 kl. 11,50 € 
mit Spiegelei oder Zwiebeln 
Bratkartoffeln und Salat

Gefülltes Schnitzel		  17,90 €	 kl. 14,90 € 
mit gekochtem Schinken und Käse 
Pommes frites und Salat

Lendchen Mailänder Art	 19,90 €	 kl. 16,50 € 
mit Luganer Soße 
mit Bandnudeln und Salat

Warmer Apfelstrudel		  8,90 € 
mit Vanilleeis oder- soße

2000 
Caesars Salat 	 12,90 €  	 kl. 10,90 € 
mit Kirschtomaten, Croutons und gehobeltem 
Parmesan, wahlweise mit  
– Riesengarnele		   
– gegrillter Hähnchenbrust				 

Risotto der Saison  		  15,90 €   
	  
Rumpsteak Episode I 		  24,90 €	  
mit Zwiebeln oder Kräuterbutter,  
Bratkartoffeln und Salat

Rumpsteak Episode II 		  26,90 €	  
mit Apfel-Kräuterkruste 
Kartoffelgratin und feine grüne Bohnen

Kaiserschmarrn		  9,90 €	 kl. 8,50 € 
mit Apfelmus

MILLENNIUM 
Schnitzel-Platte

4 Schnitzel  

mit verschiedenen Soßen,  

1 x Pommes frites & 1 x Salat

18,90 €

Zeittafel 
1800	 Erstbesteigung Großglockner 
1805	 Dichter Friedrich Schiller 
	 stirbt in Weimar
1806	 Rheinbund, Napoleon 
	 Einzug 	in Berlin
1807	 Nassauer Denkschrift 
	 Freiherr vom Stein
1811	 Turnvater Jahn eröffnet den 	
	 ersten Turnplatz in Berlin
1812	 Napoleons Kaiserreich auf 	
	 Gipfel
1818	 Hans von Gagern erwirbt 	
	 das Gut zu Hornau 
1823	 Freiherr vom Stein besucht 	
	 Fam. von Gagern zu Hornau 
1824	 Beethovens Neunte aufgeführt
1832	 Dichter J. W. Goethe tot
1837	 Viktoria von England gekrönt
1837	 Morse erfindet Telegraphen
1840	 Friedrich Wilhelm IV. wird 	
	 König von Preußen
1845	 Struwwelpeter erscheint 
1848	 Nationalversammlung
	 Paulskirche, Frankfurt
1854	 Sissi heiratet Kaiser Franz I. 
1865	 Ermordung Präsident Lincoln
1866	 Johann Strauß - An der 	
	 schönen blauen Donau
1871	 Gründung deutsches 
	 Kaiserreich
1872	 50 Kelkheimer Familien 	
	 wandern nach Amerika aus
1876	 Graham Bell entwickelt 	
	 erstes Telefon
1879	 Edison erfindet Glühfaden
1880	 Konrad Duden schreibt 
	 erstes Wörterbuch
1888	 Tod Kaiser Friedrich III.
1889	 Gustave Eiffel errichtet 
	 Eiffelturm
1890-	 Wilhelminische Zeit 
1918
1893	 Rudolf Diesel erfindet 		
	 Verbrennungsmotor
1896	 Olympische Spiele Athen
1897-	 Kurbetrieb im Kurhaus 
1907	 Schloß Hornau
1900	 Graf Zeppelin gelingt 1. Flug
1903 	 Aspirin-Pille für die Welt
1908 	 Bau des Klosters Kelkheim
1912 	 Untergang der Titanic
1914-18	ErsterWeltkrieg 
1919 	 Gründung Weimarer Republik

Einkommen und Preise 
im Laufe der Jahrhunderte

Um 1700 rechnete ein Ratsherr mit 
einem Monatseinkommen von statt-
lichen 100 Talern, während eine 
Köchin nur einen Taler für ihre 
Arbeit bekam. Ein Taler entsprach 
72 Kreuzern. Eine Gans kostete 32, 
ein Pfund Zucker 25, ein Pfund Butter  
7 und ein Paar Schuhe 68 Kreuzer. 
Um 1850 hatte ein Baumwollweber 
einen Wochenlohn von 2 Talern 
und 3 Groschen. 1 Taler setzte 
sich zusammen aus 30 Groschen. 
Für eine Wochenmiete zahlte er  
20 Groschen, für ein Schwarzbrot  
3 1/2, ein Pfund Butter 6, ein Pfund 
Mehl 1 Groschen, und für 1 Liter 
Milch 2 1/2 Groschen.
Um 1900 bekam ein Hafenarbeiter 
61 Mark pro Monat. Ein Kilo Butter 
kostete 1,86 Mark. Ein Liter Milch 
nur 20 Pfennige. Einen Liter Bier 
bekam er für 24 Pfennige.

Zeittafel 

1923 	 Inflation und Rentenmark
1929 	 Weltwirtschaftskrise
1936 	 Olympische Spiele in Berlin
1939-45 Zweiter Weltkrieg
1949 	 Gründung der BRD 
	 Adenauer 1. Bundeskanzler
1952 	 Bau der Hornauer Kirche
1954 	 Deutschland Weltmeister
1960 	 Die erste Anti-Baby-Pille
1961 	 Berliner Mauer wird gebaut
1963 	 Ermordung J. F. Kennedy
1969 	 Mondlandung Apollo 11
1972 	 Olympische Spiele in  
	 München – Terrorakt
1981 	 Hochzeit Prinz Charles &  
	 Lady Diana
1982 	 Kohl wird Bundeskanzler
1984 	 Start des Privatfernsehens
1985 	 B. Becker Sieg in Wimbledon
1986 	 Super-Gau Tschernobyl
1989 	 Fall der Mauer
1990 	 Deutsche Einheit
1997 	 Lady Diana verunglückt
1998 	 Schröder wird Bundeskanzler
1998 	 Gagerndenkmaleinweihung 
	 durch Rita Süssmuth
1999 	 Goldgräberstimmung  
	 im Internet
2000 	 Neubau Vereinshaus Hornau
2001 	 World-Trade-Center-Anschlag
2002 	 Euro neue Währung
2003 	 Jahrhundertsommer
2004 	 Tsunami in Südosatasien
2006 	 Fußball-WM in Deutschland
2008 	 Barack Obama erster 		
	 schwarzer Präsident der USA
2009 	 Obama Friedensnobelpreis
2010 	 Eyjatiallajökull bricht aus 	
	 und behindert den Flugverkehr
2010 	 Einweihung Gagernrundweg
2011 	 Royale Hochzeiten: 
	 William + Kate (London)	
	 Albert + Charlene (Monaco)
2012 	 Fußball-EM – Spanien gewinnt
	 Olympische Spiele London
2013 	 Rücktritt Papst Benedikt 
 	 Merkel fliegt hoch, FDP raus
2014 	 Schumi verunglückt 
	 Krimkrise
	 Heinz Schenk verstorben
	 Deutschland Fußball- 
	 Weltmeister
2015 	 Airbusabsturz in franz. Alpen
	 Flüchtlingsstrom aus Nahost
2016 	 Fertigstellung und Ein-	
	 weihung St. Franziskushaus
2017 	 Brexit – Briten verlassen EU
2018 	 Fußball-WM: Aus in Vorrunde
2019 	 Handball WM-Aus im Halbfinale
2020 	 Corona-Pandemie

Schnitzel nach Maß 
vom Schwein – jeweils mit Beilagen

	� Schnitzel Wiener Art
kleine 		  normale	 große Portion 
14,00 €		  15,00 €	 16,00 €

	� Frankfurter Schnitzel
	� Zwiebelschnitzel
	� Rahmschnitzel
	� Paprikaschnitzel
	� Jägerschnitzel
	� Schweizerschnitzel

kleine 		  normale	 große Portion 
14,90 €		  15,90 €	 16,90 €

Beilagen 	          
	� Pommes frites
	� Bratkartoffeln
	� Butterspätzle

	� Bunter Salatteller
	� Gemüseauswahl



Party- und Bankett
Angebote

Stundenlanges Einkaufen, Kochen,
Abwaschen gehört der Vergangenheit an!
Ein Telefonanruf, Fax oder E-Mail
genügt und wir zaubern für Sie ein
Essen, über das Ihre Gäste noch lange
sprechen werden. Auf Wunsch liefern wir
Ihnen Geschirr, Besteck, Servietten,
Gläser, Tischdecken, Dekoration …
kurzum, bei Ihrem Fachmann ist alles in
besten Händen. Wir übernehmen auch
den Abwasch. Die Gastgeberin oder der
Gastgeber kann sich mit den Gästen
unterhalten, denn wir erledigen alles
Nötige. Wir sorgen für einen perfekten
Service, ein komplettes Menü oder
Büffet und die passenden Getränke. Auf
Wunsch kümmern wir uns auch um den
musikalischen Rahmen Ihres Festes.
Menü- und Speisekarten werden speziell
für Ihren Anlass auch in kleinster
Auflage hergestellt. Wir unterstützen Sie
auch gerne bei Ihrer Haus- oder Garten-
party mit ganzen Braten, Spanferkel,
Grillschinken oder Feinkostsalaten.

Gleich welcher Anlass, 
verlangen Sie einen Kostenvoranschlag –
auch all-inclusive.

Spezialitäten
aus eigenem Anbau
zum Mitnehmen
Hornauer Apfelwein Ltr.

Hornauer Apfelsaft Ltr.

„Kelkheimer Hochgenuss“
Apfelschaumwein - champagnermethode -

Flasche 0,375 Ltr.

Flasche 0,75 Ltr.  

Flasche 1,5 Ltr.  

Im Herbst keltern wir auch Ihre eigenen Äpfel:
Sie erhalten eine Gutschrift und können über Ihr
Kontingent ein Jahr lang verfügen.

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen.
Die Zubereitung unserer Gerichte
erfolgt nach modernen Ernährungs- 
kenntnissen.
Wir verwenden nur Pflanzenfette bei
der Herstellung unserer Speisen.

Sollten Sie gesundheitliche Probleme haben, 
sprechen Sie uns bitte an.
Die meisten Gerichte können auch zum Beispiel
glutenfrei hergestellt werden.

Apfel-Menüvorschlag

Obst Meuer GmbH
Frankfurter Str. 16
65779 Kelkheim

Tel.: 0 61 95 / 33 52
Fax: 0 61 95 / 7 37 24

email: obst.meuer@t-online.de

Bäckerei Finger
Wir bieten ein reichhaltiges Sortiment

an Brot, Kuchen, Partygebäck und
Laugengebäck.

Feldbergstraße 23 · 65779 Kelkheim
Tel.: 0 6195/6 47 34 · Fax: 0 6195/67 24 34

  

Metallbau Bender - Immer für Sie da!

ALLES AUS EINER HAND
Metallbau - Stahlbau

65779 Kelkheim
Tel.: 0 61 95 - 40 71

www.bender-Kelkheim.de

  

Getränkeheimdienst
Port Getränkevertrieb

Siemensstr. 9 · 65779 Kelkheim

0 61 95 - 33 44
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BÜFETT-VORSCHLAG
Büfett Bellevue

pochierte Lachsforelle
Riesenscampi gepult, mit versch. Dippsoßen
Räucherfischauswahl von schottischem Lachs

Blankaal und Taunusforellen
Terrine nach Art des Küchenmeisters

Schinkenmousse
Schinkenröllchen mit Spargel

Parmaschinken mit geeister Honigmelone

Salate: Krabbensalat American
Geflügelsalat Florida

Rindfleischsalat Teufelsart
Artischockenherzen

Salatbüffet der Saison
Brotauswahl, gesalzene Butter

gegrillte Rinder- und Schweinelenden
mit Steinpilzrahm und Pariser Pfeffersoße

Gratinkartoffeln und Butterspätzle

Mousse au chocolat
Rote Grütze mit  Vanillesoße

Internationale Käsespezialitäten

Weingut
Hof Nürnberg

Familie Becker

65201 Wiesbaden-Frauenstein
Tel.: (0611) 42 16 26

Wir bieten Ihnen zum Wohlfühlen
und verwöhnen lassen

separate Gasträume
einen Festsaal bis 100 Personen
und ein Kolleg bis 30 Personen
Kinderspielecke
Veranstaltungen
Party - Service
deutsche & internationale Küche
Sonderaktionen

Willkommen im 
Apfelland

Die schönste Art zu rasten:Die schönste Art zu rasten:

Willkommen im 

Die neue Straußwirtschaft 
im Schmiehbachtal Kelkheim 

Die neue Straußwirtschaft 
im Schmiehbachtal Kelkheim

Willkommen im Willkommen im 
Die schönste ArDie schönste ArDie schönste ArDie schönste Ar

Willkommen im Willkommen im Willkommen im Willkommen im 
t zu rasten:t zu rasten:Die schönste Art zu rasten:t zu rasten:Die schönste ArDie schönste Ar

Willkommen im Willkommen im 
ApfellandApfelland

519

519

519

Gemüseauswahl

Pikante Apfelsuppe

****
Salat vom Bü�et

mit verschiedenen Dressing

***
Schweinerückensteak
mit Apfel-Senfkruste

Butterspätzle
Rosenkohl

***
Apfeleis
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Party- und Bankett
Angebote

Stundenlanges Einkaufen, Kochen,
Abwaschen gehört der Vergangenheit an!
Ein Telefonanruf, Fax oder E-Mail
genügt und wir zaubern für Sie ein
Essen, über das Ihre Gäste noch lange
sprechen werden. Auf Wunsch liefern wir
Ihnen Geschirr, Besteck, Servietten,
Gläser, Tischdecken, Dekoration …
kurzum, bei Ihrem Fachmann ist alles in
besten Händen. Wir übernehmen auch
den Abwasch. Die Gastgeberin oder der
Gastgeber kann sich mit den Gästen
unterhalten, denn wir erledigen alles
Nötige. Wir sorgen für einen perfekten
Service, ein komplettes Menü oder
Büffet und die passenden Getränke. Auf
Wunsch kümmern wir uns auch um den
musikalischen Rahmen Ihres Festes.
Menü- und Speisekarten werden speziell
für Ihren Anlass auch in kleinster
Auflage hergestellt. Wir unterstützen Sie
auch gerne bei Ihrer Haus- oder Garten-
party mit ganzen Braten, Spanferkel,
Grillschinken oder Feinkostsalaten.

Gleich welcher Anlass, 
verlangen Sie einen Kostenvoranschlag –
auch all-inclusive.

Spezialitäten
aus eigenem Anbau
zum Mitnehmen
Hornauer Apfelwein Ltr.

Hornauer Apfelsaft Ltr.

„Kelkheimer Hochgenuss“
Apfelschaumwein - champagnermethode -

Flasche 0,375 Ltr.

Flasche 0,75 Ltr.  

Flasche 1,5 Ltr.  

Im Herbst keltern wir auch Ihre eigenen Äpfel:
Sie erhalten eine Gutschrift und können über Ihr
Kontingent ein Jahr lang verfügen.

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen.
Die Zubereitung unserer Gerichte
erfolgt nach modernen Ernährungs- 
kenntnissen.
Wir verwenden nur Pflanzenfette bei
der Herstellung unserer Speisen.

Sollten Sie gesundheitliche Probleme haben, 
sprechen Sie uns bitte an.
Die meisten Gerichte können auch zum Beispiel
glutenfrei hergestellt werden.

Apfel-Menüvorschlag

Obst Meuer GmbH
Frankfurter Str. 16
65779 Kelkheim

Tel.: 0 61 95 / 33 52
Fax: 0 61 95 / 7 37 24

email: obst.meuer@t-online.de

Bäckerei Finger
Wir bieten ein reichhaltiges Sortiment

an Brot, Kuchen, Partygebäck und
Laugengebäck.

Feldbergstraße 23 · 65779 Kelkheim
Tel.: 0 6195/6 47 34 · Fax: 0 6195/67 24 34

  

Metallbau Bender - Immer für Sie da!

ALLES AUS EINER HAND
Metallbau - Stahlbau

65779 Kelkheim
Tel.: 0 61 95 - 40 71

www.bender-Kelkheim.de

  

Getränkeheimdienst
Port Getränkevertrieb

Siemensstr. 9 · 65779 Kelkheim

0 61 95 - 33 44
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BÜFETT-VORSCHLAG
Büfett Bellevue

pochierte Lachsforelle
Riesenscampi gepult, mit versch. Dippsoßen
Räucherfischauswahl von schottischem Lachs

Blankaal und Taunusforellen
Terrine nach Art des Küchenmeisters

Schinkenmousse
Schinkenröllchen mit Spargel

Parmaschinken mit geeister Honigmelone

Salate: Krabbensalat American
Geflügelsalat Florida

Rindfleischsalat Teufelsart
Artischockenherzen

Salatbüffet der Saison
Brotauswahl, gesalzene Butter

gegrillte Rinder- und Schweinelenden
mit Steinpilzrahm und Pariser Pfeffersoße

Gratinkartoffeln und Butterspätzle

Mousse au chocolat
Rote Grütze mit  Vanillesoße

Internationale Käsespezialitäten

Weingut
Hof Nürnberg

Familie Becker

65201 Wiesbaden-Frauenstein
Tel.: (0611) 42 16 26

Wir bieten Ihnen zum Wohlfühlen
und verwöhnen lassen

separate Gasträume
einen Festsaal bis 100 Personen
und ein Kolleg bis 30 Personen
Kinderspielecke
Veranstaltungen
Party - Service
deutsche & internationale Küche
Sonderaktionen
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Gemüseauswahl

Pikante Apfelsuppe

****
Salat vom Bü�et

mit verschiedenen Dressing

***
Schweinerückensteak
mit Apfel-Senfkruste

Butterspätzle
Rosenkohl

***
Apfeleis
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Party- und Bankett
Angebote

Stundenlanges Einkaufen, Kochen,
Abwaschen gehört der Vergangenheit an!
Ein Telefonanruf, Fax oder E-Mail
genügt und wir zaubern für Sie ein
Essen, über das Ihre Gäste noch lange
sprechen werden. Auf Wunsch liefern wir
Ihnen Geschirr, Besteck, Servietten,
Gläser, Tischdecken, Dekoration …
kurzum, bei Ihrem Fachmann ist alles in
besten Händen. Wir übernehmen auch
den Abwasch. Die Gastgeberin oder der
Gastgeber kann sich mit den Gästen
unterhalten, denn wir erledigen alles
Nötige. Wir sorgen für einen perfekten
Service, ein komplettes Menü oder
Büffet und die passenden Getränke. Auf
Wunsch kümmern wir uns auch um den
musikalischen Rahmen Ihres Festes.
Menü- und Speisekarten werden speziell
für Ihren Anlass auch in kleinster
Auflage hergestellt. Wir unterstützen Sie
auch gerne bei Ihrer Haus- oder Garten-
party mit ganzen Braten, Spanferkel,
Grillschinken oder Feinkostsalaten.

Gleich welcher Anlass, 
verlangen Sie einen Kostenvoranschlag –
auch all-inclusive.

Spezialitäten
aus eigenem Anbau
zum Mitnehmen
Hornauer Apfelwein Ltr.

Hornauer Apfelsaft Ltr.

„Kelkheimer Hochgenuss“
Apfelschaumwein - champagnermethode -

Flasche 0,375 Ltr.

Flasche 0,75 Ltr.  

Flasche 1,5 Ltr.  

Im Herbst keltern wir auch Ihre eigenen Äpfel:
Sie erhalten eine Gutschrift und können über Ihr
Kontingent ein Jahr lang verfügen.

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen.
Die Zubereitung unserer Gerichte
erfolgt nach modernen Ernährungs- 
kenntnissen.
Wir verwenden nur Pflanzenfette bei
der Herstellung unserer Speisen.

Sollten Sie gesundheitliche Probleme haben, 
sprechen Sie uns bitte an.
Die meisten Gerichte können auch zum Beispiel
glutenfrei hergestellt werden.

Apfel-Menüvorschlag

Obst Meuer GmbH
Frankfurter Str. 16
65779 Kelkheim

Tel.: 0 61 95 / 33 52
Fax: 0 61 95 / 7 37 24

email: obst.meuer@t-online.de

Bäckerei Finger
Wir bieten ein reichhaltiges Sortiment

an Brot, Kuchen, Partygebäck und
Laugengebäck.

Feldbergstraße 23 · 65779 Kelkheim
Tel.: 0 6195/6 47 34 · Fax: 0 6195/67 24 34

  

Metallbau Bender - Immer für Sie da!

ALLES AUS EINER HAND
Metallbau - Stahlbau

65779 Kelkheim
Tel.: 0 61 95 - 40 71

www.bender-Kelkheim.de

  

Getränkeheimdienst
Port Getränkevertrieb

Siemensstr. 9 · 65779 Kelkheim

0 61 95 - 33 44
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Bäckerei Konditorei 

DORN
Kelkheim

 	 Am Kirchplatz 3 • Tel. 06195 – 22 32
Altkönigstrasse 26 • Tel. 06195 – 74 27 5

Wanderwege

Straßen

Küchenzeiten: 12.00 bis 14.00 Uhr und ab 18.00 Uhr  MITTWOCH RUHETAG

KLEINE Feiern & große FESTE

gestalten wir für Sie ganz nach Ihren Wünschen und 
zu fairen Preisen.

ÜBRIGENS – gerne richten wir auch  
Ihr ganz persönliches Apfelland-Fest aus!

HOCHZEIT im Apfelland  
oder bei Regen in unserem Festsaal –  
wir zeigen Ihnen gerne unsere Angebote.

Party-Service

Kalte Platten oder warme Gerichte,
wir kochen, Sie genießen zu Hause  
(auf Wunsch inklusive Geschirr & Deko)

Gerne überreichen wir Ihnen unsere Bankett-
Broschüre und erstellen einen Kostenvoranschlag 
– auch all-inclusive.

Spezialitäten  
zum Mitnehmen:

	� Hornauer Apfelwein Ltr.
	� Hornauer Apfelsaft Ltr.
	� „Kelkheimer Hochgenuss“
	� Apfelschaumwein - Champagnermethode -
	� Flasche 0,375 Ltr., 0,75 Ltr. und 1,5 Ltr.

Im Herbst keltern wir auch Ihre eigenen Äpfel:
Sie erhalten eine Gutschrift und können über Ihr
Kontingent ein Jahr lang verfügen.

Schäfer Jakob’s Apfelland
von Mai bis September im Schmiehbachtal

Freitags – Samstags ab 15:00 Uhr
Sonntags und Feiertags ab 11:00 Uhr
Bei Regen geschlossen

Immer Freitags ab 18:00 Uhr „hessisches BBQ“

Genießen Sie unter Apfelbäumen
Kaffee und hausgemachten Apfelkuchen, 
unseren Apfelwein und dazu Spundekäs mit 
Brezel, Flammkuchen oder Gegrilltes.

Apfel-Menü-Vorschlag:

pikante Apfelsuppe
***

Salat vom Büffet mit verschiedenen Dressings
***

Schweinerückensteak mit Apfel-Senfkruste
Butterspätzle

Rosenkohl
***

Apfeleis

Büffet-Vorschlag „Ebbel schikanös“:
Räucherfischauswahl 

von schottischem graved Lachs
Taunusforellen und Riesenscampi 

mit Apfelsahnemeerrettich, Apfelricotta-
knödel und Apfelsesam-Marinade

Aufschnitt vom Tafelspitz  
mit Apfelvinaigrette

Wildsülze mit Apfelrelish
Apfelmozzarellatorte

***
Salatauswahl der Saison 
mit Apfelbalsamdressing

veschiedene Brotsorten zur Wahl
gesalzene Butter

***
pikante Apfelsuppe

***
Rinderlenden an Apfelmeerrettichsoße
Schweinelenden in der Apfelnußkruste

Lammrückenfilets  
mit Apfel-Kräuter-Senfkruste

Apfelkartoffelrösti, Kräuterspätzle, 
Kartoffel-Selleriepürée

Ratatouille, glasierte Karotten, Broccoli und 
Speckbohnen

***
gebackene Apfelplätzchen mit Vanillesoße 

Apfeltraum, Apfelweincreme, Apfeleis
Internationale Käsespezialitäten

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen.
Die Zubereitung unserer Gerichte erfolgt 
nach modernen Ernährungskenntnissen. 
Wir verwenden nur Pflanzenfette bei der Herstellung 
unserer Speisen. Sollten Sie gesundheitliche Probleme 
haben, sprechen Sie uns bitte an. Die meisten Gerichte 
können auch zum Beispiel glutenfrei hergestellt werden.


